JUSQU'AU 31 MARS

—— ENTREE —

Saumon subtllement mariné en carapace d’herbes fraiches

Cremeux de patates douces
Jeunes pousses et huile verte

PLAT

Transgresslon du “Beeuf Carottes”
sauce soja et saveur pain d’epices

DESSERT
Le Sac a main “Collection Hiver”
Chocolat Noir Cceur de Framboises
_+_

Café, eaux minérales,
1/2 bouteille de champagne (ou vin)

MENU MORPHOSE

servi avant ke début du spectade

A PARTIR DU 188 AVRIL

—ENIHEE ——
Le cannelloni de saumon fumeé

Crémeux de safran, mélisse et citron confit
Mesclun sauvage, chips ensoleillée

PLAT

Le supréme de volaille confit gentiment
Trip tick de legumes de saison, condiments thai

DESSERT
La Maracudja

Alliance de fruits exotiques,
praliné et mousse de chocolat noir

_+_
Cafée, eaux minérales,
1/2 bouteille de champagne (ou vin)




